
AOP Saumur Rouge 

Di’Vin 

❖ Cépage : 100 % Cabernet Franc 

❖ Type de Sol : Argile sur Calcaire  

❖ Elevage : Macération moyenne (18 à 20 jours) et élevage de 18 mois en barrique. 

❖ Age de la vigne : 40 ans 

❖ Récolte : Mécanique 

❖ T° de dégustation : 18°C 

❖ Accord mets & vins : Viande grillé, viande rouge, chocolat noir, Fromage 

❖ Commentaire de sommelier :  

Un grand Cabernet Franc, dans un style plus puissant, il se compose de notes de 

fruits noir tel que la cerise noire, la myrtille et le cassis. Le vin développe sur la fin de 

bouche des notes de poivre blanc et cerises confites suivie par une fraicheur 

impressionnante.  

Un vin très aromatique qui développe également des notes de chocolat et des 

touches de fumée. Les tannins sont souples et élégants.  

Un vin qui saura charmer les amateurs de Cabernet Franc. 

Ce vin continuera de grandir au fil des années. 
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